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სსიპ „საზოგადოებრივი მაუწყებელი“
აცხადებს კონკურსს მის საკუთრებაში არსებული 
სასადილო ფართის იჯარის ფორმით გაცემის მიზნით.

1. იჯარით გასაცემი უძრავი ქონების მახასიათებლები:

უძრავი ქონების მისამართი: ქ. თბილისი, ანა პოლიტკოვსკაიას ქ. N 31. 

ფართი: 300 კვ/მ ფართი (ს/კ 01.14.05.006.118) და გარე ტერასა - 300 კვ/მ ფართი.

სახეობა: არასაცხოვრებელი, საზოგადოებრივი კვების ობიექტი.

მიზნობრიობა: სასადილოს ორგანიზება.

საიჯარო ქირის ოდენობა: კონკურსში მონაწილე პირები განხორციელებული წინადადების 
ფარგლებში წარმოადგენენ საიჯარო ქირის ოდენობის შემოთავაზებას. 

ობიექტის აღჭურვილობა: ობიექტზე არსებული ავეჯი, ინვენტარი და აღჭურვილობა, 
რომელიც საზოგადოებრივი მაუწყებლის საკუთრებას წარმოადგენს, განსაზღვრულია 
დანართი #1-ით, ხოლო ფართი საჭიროებს სამზარეულოს ინვენტარით - ქვაბები, ტაფები 
და ა.შ., და ჭურჭლით აღჭურვას.

საიჯარო ვადა: ხელშეკრულების გაფორმებიდან - 2 წელი.

საკონკურსო პირობები: საიჯარო ფართზე საზოგადოებრივი მაუწყებლის 
თანამშრომლებისთვის კაფეტერიის ორგანიზება.

2. საკონკურსო წინადადებების წარდგენის ვადები: 

1. საკონკურსო განაცხადის და საკვალიფიკაციო მონაცემების მიღება იწარმოებს 
2025 წლის 20 თებერვლიდან – 2025 წლის 28 თებერვლის ჩათვლით, ქ. თბილისი, 
კოსტავას ქ. N68 სსიპ „საზოგადოებრივი მაუწყებლის“ ადმინისტრაციულ შენობაში. 
საკონკურსო განაცხადი წარმოდგენილი უნდა იყოს ქართულ ენაზე, დალუქულ 
კონვერტში. დაგვიანებით წარმოდგენილი საკონკურსო განაცხადები არ მიიღება;

2.  საკონკურსო განაცხადების გახსნა და გამარჯვებულის გამოვლენა განხორციელდება 
არაუგვიანეს 2025 წლის 5 მარტისა.

3.  საკონკურსო წინადადებები სავალდებულოდ უნდა შეიცავდეს:

1.  კონკურსში მონაწილე ორგანიზაციის დასახელებას (იურიდიული პირის შემთხვევაში), 
ფაქტობრივ ან/და იურიდიულ მისამართს, ტელეფონს, ელ-ფოსტას, საბანკო 
რეკვიზიტებს, ხელმძღვანელი პირ(-ებ)ის სახელს, გვარს;

2.  კონკურსში მონაწილე პირის მიერ განხორციელებული ანალოგიური მომსახურების 
გაწევის შესახებ ინფორმაციას და სარეკომენდაციო წერილ(-ებ)ს კაფეტერიის ტიპის 
ობიექტის ორგანიზების თაობაზე. ამასთან ერთად, კონკურსში მონაწილემ უნდა 
წარმოადგინოს არსებულ კვების ობიექტზე სურსათის უვნებლობის (HACCP) სისტემის 
არსებობის დამადასტურებელი დოკუმენტი.

3.  პროდუქციის ჩამონათვალს (ულუფების მითითებით) და ფასებს (მენიუს), კვების 
მენიუ წარმოდგენილი უნდა იყოს ასევე ელექტრონული სახით Excel, Power Point 
Presentation ან pdf  ფაილში ელ.ფოსტის მისამართზე: t.enukidze@1tv.ge;

3. საიჯარო ქირის შეთავაზებას - თანხას ეროვნულ ვალუტაში დღგ-ს ჩათვლით.

4. დამატებით შემოთავაზებებს.

სსიპ „საზოგადოებრივი მაუწყებელი“
აცხადებს კონკურსს მის საკუთრებაში არსებული
სასადილო ფართის იჯარის ფორმით გაცემის მიზნით.

1. იჯარით გასაცემი უძრავი ქონების მახასიათებლები:

უძრავი ქონების მისამართი: ქ. თბილისი, ანა პოლიტკოვსკაიას ქ. N 31.

ფართი: 300 კვ/მ ფართი (ს/კ 01.14.05.006.118) და გარე ტერასა - 300 კვ/მ ფართი.

სახეობა: არასაცხოვრებელი, საზოგადოებრივი კვების ობიექტი.

მიზნობრიობა: სასადილოს ორგანიზება.

საიჯარო ქირის ოდენობა: კონკურსში მონაწილე პირები განხორციელებული წინადადების 
ფარგლებში წარმოადგენენ საიჯარო ქირის ოდენობის შემოთავაზებას.

კომუნალური გადასახადები: სსიპ “საზოგადოებრივი მაუწყებელი“ უზრუნველყოფს ობ 
ექტის კომუნალური ხარჯების (დენი, წყალი, დასუფთავება) დაფარვას არაუმეტეს თვეში 5 
000 (ხუთი ათასი) ლარის ოდენობით.

ობიექტის აღჭურვილობა: ობიექტზე არსებული ავეჯი, ინვენტარი და აღჭურვილობა, რომე-
ლიც საზოგადოებრივი მაუწყებლის საკუთრებას წარმოადგენს, განსაზღვრულია ცხრილი 
#1-ით, ხოლო ფართი საჭიროებს სამზარეულოს ინვენტარით - ქვაბები, ტაფები და ა.შ., და 
ჭურჭლით აღჭურვას.

საიჯარო ვადა: ხელშეკრულების გაფორმებიდან - 2 წელი.

საკონკურსო პირობები: საიჯარო ფართზე საზოგადოებრივი მაუწყებლის
თანამშრომლებისთვის კაფეტერიის ორგანიზება.

2. საკონკურსო წინადადებების წარდგენის ვადები:

1.	 საკონკურსო განაცხადის და საკვალიფიკაციო მონაცემების მიღება იწარმოებს 2025 
წლის 14 მარტიდან – 2025 წლის 20 მარტამდე, ქ. თბილისი, კოსტავას ქ. N68 სსიპ საზო-
გადოებრივი მაუწყებლის“ ადმინისტრაციულ შენობაში. საკონკურსო განაცხადი წარმო-
დგენილი უნდა იყოს ქართულ ენაზე, დალუქულ კონვერტში. დაგვიანებით წარმოდგე-
ნილი საკონკურსო განაცხადები არ მიიღება;

2.	 საკონკურსო განაცხადების გახსნა და გამარჯვებულის გამოვლენა განხორციელდება 
არაუგვიანეს 2025 წლის 21 მარტისა.

3. საკონკურსო წინადადებები სავალდებულოდ უნდა შეიცავდეს:

1.	 კონკურსში მონაწილე ორგანიზაციის დასახელებას (იურიდიული პირის შემთხვევაში), 
ფაქტობრივ ან/და იურიდიულ მისამართს, ტელეფონს, ელ-ფოსტას, საბანკო რეკვიზი-
ტებს, ხელმძღვანელი პირ(-ებ)ის სახელს, გვარს; 

2.	 კონკურსში მონაწილე პირის მიერ განხორციელებული ანალოგიური მომსახურების გა-
წევის შესახებ ინფორმაციას და სარეკომენდაციო წერილ(-ებ)ს კაფეტერიის ტიპის ობი-
ექტის ორგანიზების თაობაზე. 

3.	 პროდუქციის ჩამონათვალს (ულუფების მითითებით) და ფასებს (მენიუს), კვების მენიუ 
წარმოდგენილი უნდა იყოს ასევე ელექტრონული სახით Excel, Power Point Presentation ან 
pdf ფაილში ელ.ფოსტის მისამართზე: t.enukidze@1tv.ge; 

4.	 საიჯარო ქირის შეთავაზებას - თანხას ეროვნულ ვალუტაში დღგ-ს ჩათვლით. 

5.	 დამატებით შემოთავაზებებს.



4. 	 კონკურსში მონაწილის საკვალიფიკაციო მონაცემების დამადასტურებელი
	 დოკუმენტებია:

- 	 იურიდიული პირებისათვის:

ა) 	 ამონაწერი მეწარმეთა და არასამეწარმეო (არაკომერციული) იურიდიული პირების
	 რეესტრიდან;

ბ)	  ცნობა მომსახურე ბანკიდან საბანკო ანგარიშზე ყადაღის (ინკასოს) არარსებობის
	 შესახებ;

გ) 	 ცნობა შემოსავლების სამსახურიდან ბიუჯეტის წინაშე დავალიანების არარსებობის
	 შესახებ.
- 	 ფიზიკური პირებისათვის:

ა) 	 ცნობა მომსახურე ბანკიდან საბანკო ანგარიშზე ყადაღის (ინკასოს) არარსებობის 	
შესახებ;

ბ) 	 ცნობა შემოსავლების სამსახურიდან ბიუჯეტის წინაშე დავალიანების არარსებობის
	 შესახებ.

საკონკურსო კომისიის მიერ კონკურსში მონაწილე პირთა განცხადების
შეფასება და გამარჯვებულის გამოვლენა მოხდება შემდეგი კრიტერიუმების
და ამ კრიტერიუმების პრიორიტეტულობის კოეფიციენტის გათვალისწინებით:

1.	 მენიუს მრავალფეროვნება და პროდუქციის ფასები (უპირატესობა მიენიჭება მენიუს 
მრავალფეროვნებას და დაბალ ფასებს), ასევე დამატებითი შემოთავაზებები – 0,7;

2.	 გამოცდილება (ასეთის არსებობის შესახებ ინფორმაციის წარმოდგენის შემთხვევაში) – 
0,4;

3.	 საიჯარო ქირის ოდენობა - 0,1.

კონკურსში გამარჯვებული ვალდებული იქნება:

•	 არაუგვიანეს 2025 წლის 31 მარტისა უზრუნველყოს კაფეტერიის მუშაობა: სამუშაო დღე-
ებში - 09:30 საათიდან - 20:00 საათამდე, არასამუშაო დღეებში - შაბათ-კვირას და ოფი-
ციალურ უქმე დღეებში - 11:00 საათიდან - 16:00 საათამდე (საჭიროების შემთხვევაში 
საზოგადოებრივი მაუწყებელი 1 დღით ადრე შეატყობინებს კონკურსში გამარჯვებულს 
სამუშაო საათების ცვლილებასთან დაკავშირებით);

•	 უზრუნველყოს კაფეტერიის განსაზღვრული სამუშაო რეჟიმით მუშაობა;

•	 უზრუნველყოს ობიექტზე სანიტარული ნორმების დაცვა, ასევე შეიმუშაოს და დანერგოს 
ობიექტზე სურსათის უვნებლობის (HACCP) სისტემა, რომელიც მოითხოვება საქართვე-
ლოს კანონმდებლობით;

•	 არ გაზარდოს საკონკურსო განაცხადში მითითებული პროდუქციის ფასები და არ შეა-
მციროს წარმოდგენილი მენიუ სსიპ „საზოგადოებრივი მაუწყებლის“ წინასწარი თანხმო-
ბის გარეშე;

•	 უზრუნველყოს ობიექტში მომსახურეობის მაღალი ხარისხი;

•	 უზრუნველყოს კვების ობიექტის დამატებით საჭირო ინვენტარით აღჭურვა და საიჯარო 
პერიოდში საჭიროებიდან გამომდინარე შევსება;

•	 უზრუნველყოს პროდუქციის ჩამონათვალის (ულუფების მითითებით) და ფასების (მენიუ) 
განთავსება კვების ობიექტზე თვალსაჩინო ადგილას;



•	 უზრუნველყოს მომსახურე პერსონალი სპეც-ტანსაცმლით (ქუდები, წინსაფრები, 
მზარეულებისთვის შესაბამისი ფეხსაცმელი-ბახილები, ერთჯერადი ხელთათმანები);

•	 უზრუნველყოს საიჯარო პერიოდში დანართი N1-ით ინვენტარის ან/და აღჭურვილობის 
მოვლა/დასუფთავება და ექსპლუატაციის წესების დაცვა, ხოლო თავისი პერსონალის 
ბრალეული ქმედებით დაზიანების/განადგურების შემთხვევაში, მისი შეკეთება/ 
აღდგენა ან/და ახლით ჩანაცვლება;

•	 უზრუნველყოს საიჯარო პერიოდში კონკურსის პირობებით გათვალისწინებული 
5 000 (ხუთი ათასი) ლარის ზევით მოხმარებული ელ. ენერგიის, წყლის და სხვა 
კომუნალური გადასახადის გადახდა.

ხელშეკრულება მხარეებს შორის გაფორმდება კონკურსში გამარჯვებულის 
გამოვლენიდან არაუგვიანეს 5 (ხუთი) სამუშაო დღის ვადაში.

შენიშვნა: კონკურსში მონაწილეებმa საკონკურსო განაცხადი და საკვალიფიკაციო 
მონაცემები უნდა წარმოადგინონ დედნის სახით დალუქული კონვერტით.

3

• უზრუნველყოს მომსახურე პერსონალი სპეც-ტანსაცმლით (ქუდები, წინსაფრები, 
მზარეულებისთვის შესაბამისი ფეხსაცმელი-ბახილები, ერთჯერადი ხელთათმანები);

• უზრუნველყოს საიჯარო პერიოდში დანართი N1-ით ინვენტარის ან/და აღჭურვილობის 
მოვლა/დასუფთავება და ექსპლუატაციის წესების დაცვა, ხოლო თავისი პერსონალის 
ბრალეული ქმედებით  დაზიანების/განადგურების შემთხვევაში, მისი შეკეთება/
აღდგენა ან/და ახლით ჩანაცვლება;

• ხელშეკრულების გაფორმებიდან არაუგვიანეს 3 (სამი) სამუშაო დღის ვადაში 
დარეგისტრირდეს ქვეაბონენტად ელექტრო- და წყლით მომარაგების შესაბამის 
კომპანიებში, ასევე შპს „თბილსერვის ჯგუფში“;

• უზრუნველყოს საიჯარო პერიოდში მოხმარებული ელ. ენერგიის, წყლის და სხვა 
კომუნალური გადასახადის გადახდა.

ხელშეკრულება მხარეებს შორის გაფორმდება კონკურსში გამარჯვებულის გამოვლენიდან 
არაუგვიანეს 5 (ხუთი) სამუშაო დღის ვადაში.

შენიშვნა: კონკურსში მონაწილეებმa საკონკურსო განაცხადი და საკვალიფიკაციო 
მონაცემები უნდა წარმოადგინონ დედნის სახით დალუქული კონვერტით.  
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N 
საქონლის 

დასახელება, აღწერა 

გაბარიტები, 
ზომები, 

მოცულობა, 
წარმადობა 

ტექნიკური 
მახ.-ბი 

საქონლის მწარმოებლის ან/და ბრენდის დასახელება 
და მოდელი 

რაო
დ. 

1 ელექტრო ქვაბი 100 - 150 
ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY;  Capacity: 150 lt; Stainless steel; Indirect 
hea�ng; Heaters are controlled by the range of 100-180 
C; Voltage: 380-415V; Electric power: 12 kW; 
Dimensions: thermostat in 800x900x850 mm 

1 

2 ელექტრო ქურა  4 კამფორიანი 380 - 415V 

ATALAY ;ELECTRIC RANGE WITH OVEN AEK-890; Number 
of plates: 4 x 30x30cm; Stainless steel; Oven capacity: 
GN 2/1; Hea�ng element working temperature: 
between 50-300 C; Voltage: 380-415V; Power (top + 
oven): 4x4 + 6.3 kW; Dimensions: 800x900x850 mm 

1 

3 გრიდლი ( ელექტრო 
ტაფა )  

  380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC TILTING BRATT PAN ADTE-890; Capacity: 
80 lt;  Stainless steel; Base is made of AISI 316 steel;  Voltage: 
380-415 V;  Electric power: 10 kW; Dimensions: 800x900x850 
mm 

1 

4 ფრიტიური 2 
განყოფილებიანი 

25 - 30 ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC DEEP-FAT FRYER AEF-490;  Capacity: Min. 
27 liters, Max. 29 liters; Stainless steel; Oil temperature is 
controlled by thermostat between 100-190C; Voltage: 380-
415V; Electric power: 16.5 kW; Dimensions: 400x900x850 
mm 

1 

5 მაკარონის სახარში 700X350X440 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC PASTA COOKER W-STAND AMP-490;  6 
cooking baskets with dimensions of 131x114x168 mm; 
Stainless steel; Temperature control is controlled by 
thermostat between 30-120 C; Voltage: 380-415V; Electric 
power: 10 kW;  

1 

6 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

400x900x300 mm   ATALAY; WORKTOP UNIT AAT-490 S;   Stainless steel; 
Tabletop;     Dimensions: 400x900x300 mm;  1 

6.1 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

 400x850x560 mm   
ATALAY; STAND AST-49; Doors are double-walled; 
Dimensions: 400x850x560 mm 1 

7 
კონვექციური 

ღუმელი სენსორული 
მართვით 

6-დან 10  
ჟარონიანი 380 - 415V 

MYCHEF; COMBI OVEN BAKERY BAKE PRO 10 (60X40); 
Capacity: 10 trays;  Highly resistant AISI 304 18/10 stainless 
steel cooking chamber; Tray size: 600 x 400 mm;  Opening 
system: Right sided; Dimensions (WxDxH): 760 x 785 x 1155 
mm; Recommended for (n) baguettes per hour (grammage 
250 g. length 54 cm): 150; Recommended for (n) croissants 
per hour (grammage 85 g. diameter 10 cm): 480; Distance 
between guides: 85 mm; Power: 18.9 kW; Voltage: 
400/3L+N/50-60; 3 cooking modes: Convection (from 30 to 
260C); Mixed: convection + steam (from 30 to 260C);                                                                                                                                    
CROM; OVEN STAND GN 1-1 CE-SFS610 

1 

8 საცხობი ღუმელი 6 
განყოფილებიანი 380 - 415V 

ATALAY; PIZZA OVEN APF-962-2; Stone bottom, O 30 cm 2x6 
pizza Isolation for high temperature. Stainless steel body 
Electric, double deck,  Temperature: 50-500 C; Internal 
lightning, thermostatic control 380 V - 12 Kw; Gross: 195  Kg; 
Internal Dimensions: 920x620x150 mm External Dimensions: 
1120x820x780 mm;  CROM; PIZZA OVEN STAND CE-SPF962; 

1 

9 ბოსტნეულის 
საჭრელი 

  220 - 230V 
ROBOT COUPE; VEGETABLE PROCESSOR CL 50 5 DISCS; 
Asynchronous motor; Power: 550 W; Voltage: Single-phase 
230 V; Speed: 375 rpm; Set of 5 discs and D-Clean kit 

2 

10 ხორცის საკეპი 
მანქანა  

300 დან  400  კგ - 
იანი 220 - 230V 

 MATEKA; MEAT MINCER EPA 22M; Capacity: 400 kg;  
Chrome plated; No:22; 220 V; Power: 1.1 kW; Dimensions: 
36x78x52 cm 

1 

11 კარტოფილის 
საფრცქვნელი 

10 - 30 კგ  - იანი 220 - 415V 
MATEKA; POTATO PEELER PAT 880KT; Capacity: 25-30 kg;  
Metal transmission; Aluminium abrasive disc; 380 V; Power: 
1.1 kW; Dimensions: 55x81x110 cm 

1 

12 მაცივარი (-2+8)*c 700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT REFRIGERATOR BN7-M;  Gross volume: 
700  lt; Stainless steel 430; Insulation Thickness: 60 mm; 
Digital Control Panel; Ambient Temperature: + 43C and % 65 
Humidity; Internal temperature: -2/+8 C;  Power: 0.17 kW; 
Number of shelves: 3; Refrigerant: R134A; Voltage: 220 V / 50 
Hz; Energy class: E; Number of doors: 1 

2 

13 მაგიდა მაცივარი  (-
2+8)*c 

2 
განყოფილებიანი 220 - 240V 

PORTABIANCO; REFRIGERATOR COUNTER TYPE TT-2N60-E; 
Volume: 234 lt;  Temperature: -2/+8C; Stainless steel AISI 
430; Outdoor temperature: 42C - 65% humidity;  Insulation 
thickness: 50 mm (door: 60mm);  Power: 240W; Net 
dimensions: 140x60x85 cm 

1 

14 მაცივარი კარადა  (-
2+8)*c 

700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT REFRIGERATOR BN7-M;  Internal tempera 
ture: -2/+8 C; Gross volume: 700 lt;  Stainless steel 430; Have 
energy efficiency condenser fans; Insulation Thickness: 60 
mm; Digital Control Panel; Ambient Temperature: + 43C and 
% 65 Humidity;  Power: 0,17 kW; Number of shelves: 3; 
Refrigerant: R134A; Voltage: 240 V / 50 Hz; Energy class: E; 
Number of doors: 1 

2 

15 მაცივარი კარადა -
18°C / - 22°C 

700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT FREEZER PASS-THROUGH VL7-PAS;   
Internal temperature: -10/-20 C; Gross volume: 700 lt; 
Stainless steel 304; Insulation Thickness: 60 mm; Ambient 
Temperature: Sicakligi: + 43C ve % 65 Nem;  Power: 0,57 kW; 
Number of shelves: 3; Refrigerant: R404A; Voltage: 220 V / 50 
Hz; Energy class: E; Number of doors: 2 

1 

16 
ოთახ - მაცივარი 

განყოფილება / 1  -
18°C / - 22°C /  

1) 
2000X3000X2400;                       
საორიენტაციო  

380 - 415V  COTTO;  COLD ROOM;  2000X3000X2400;  1 

16.
1 

ოთახ - მაცივარი 
განყოფილება /  (-

2+8)*c 

2)1920X3000X2400 
საორიენტაციო    COTTO;  COLD ROOM;  1920X3000X2400 1 

17 საწარმოო მაგიდა 900X600X850    
CROM; TABLE CE-TC090X60; Stainless steel 430; Dimensions: 
900x600x850 mm;                                              4 

18 საწარმოო მაგიდა 1400X600X850   
CROM; TABLE CE-TC0140X60; Stainless steel 430; 
Dimensions: 1400x600x850 mm;                                                 14 

19 საწარმოო მაგიდა 1200X600X850   CROM; TABLE CE-TC0120X60; Stainless steel 430; 
Dimensions: 1200x600x850 mm 5 

191 საწარმოო თარო 1200X600X850 ან 
1200x400x1800    

CROM; SHELVING UNIT CE-IR120X40X180; Stainless steel 430; 
With 4 solid shelves; Dimensions: 1200x400x1800 mm 1 

20 
ბოსტნეულის 

სარეცხი მაგიდა 
ჩანით და ონკანით  

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; VEGETABLE WASHING UNIT CO-TSY120X70; Made of 
stainless steel AISI 304; Basin for washing and drying; 
Dimensions: 1400x600x850 mm;                                                 
LIVA; SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles; 

1 

ცხრილი #1
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N 
საქონლის 

დასახელება, აღწერა 

გაბარიტები, 
ზომები, 

მოცულობა, 
წარმადობა 

ტექნიკური 
მახ.-ბი 

საქონლის მწარმოებლის ან/და ბრენდის დასახელება 
და მოდელი 

რაო
დ. 

1 ელექტრო ქვაბი 100 - 150 
ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY;  Capacity: 150 lt; Stainless steel; Indirect 
hea�ng; Heaters are controlled by the range of 100-180 
C; Voltage: 380-415V; Electric power: 12 kW; 
Dimensions: thermostat in 800x900x850 mm 

1 

2 ელექტრო ქურა  4 კამფორიანი 380 - 415V 

ATALAY ;ELECTRIC RANGE WITH OVEN AEK-890; Number 
of plates: 4 x 30x30cm; Stainless steel; Oven capacity: 
GN 2/1; Hea�ng element working temperature: 
between 50-300 C; Voltage: 380-415V; Power (top + 
oven): 4x4 + 6.3 kW; Dimensions: 800x900x850 mm 

1 

3 გრიდლი ( ელექტრო 
ტაფა )  

  380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC TILTING BRATT PAN ADTE-890; Capacity: 
80 lt;  Stainless steel; Base is made of AISI 316 steel;  Voltage: 
380-415 V;  Electric power: 10 kW; Dimensions: 800x900x850 
mm 

1 

4 ფრიტიური 2 
განყოფილებიანი 

25 - 30 ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC DEEP-FAT FRYER AEF-490;  Capacity: Min. 
27 liters, Max. 29 liters; Stainless steel; Oil temperature is 
controlled by thermostat between 100-190C; Voltage: 380-
415V; Electric power: 16.5 kW; Dimensions: 400x900x850 
mm 

1 

5 მაკარონის სახარში 700X350X440 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC PASTA COOKER W-STAND AMP-490;  6 
cooking baskets with dimensions of 131x114x168 mm; 
Stainless steel; Temperature control is controlled by 
thermostat between 30-120 C; Voltage: 380-415V; Electric 
power: 10 kW;  

1 

6 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

400x900x300 mm   ATALAY; WORKTOP UNIT AAT-490 S;   Stainless steel; 
Tabletop;     Dimensions: 400x900x300 mm;  1 

6.1 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

 400x850x560 mm   
ATALAY; STAND AST-49; Doors are double-walled; 
Dimensions: 400x850x560 mm 1 

7 
კონვექციური 

ღუმელი სენსორული 
მართვით 

6-დან 10  
ჟარონიანი 380 - 415V 

MYCHEF; COMBI OVEN BAKERY BAKE PRO 10 (60X40); 
Capacity: 10 trays;  Highly resistant AISI 304 18/10 stainless 
steel cooking chamber; Tray size: 600 x 400 mm;  Opening 
system: Right sided; Dimensions (WxDxH): 760 x 785 x 1155 
mm; Recommended for (n) baguettes per hour (grammage 
250 g. length 54 cm): 150; Recommended for (n) croissants 
per hour (grammage 85 g. diameter 10 cm): 480; Distance 
between guides: 85 mm; Power: 18.9 kW; Voltage: 
400/3L+N/50-60; 3 cooking modes: Convection (from 30 to 
260C); Mixed: convection + steam (from 30 to 260C);                                                                                                                                    
CROM; OVEN STAND GN 1-1 CE-SFS610 

1 

8 საცხობი ღუმელი 6 
განყოფილებიანი 380 - 415V 

ATALAY; PIZZA OVEN APF-962-2; Stone bottom, O 30 cm 2x6 
pizza Isolation for high temperature. Stainless steel body 
Electric, double deck,  Temperature: 50-500 C; Internal 
lightning, thermostatic control 380 V - 12 Kw; Gross: 195  Kg; 
Internal Dimensions: 920x620x150 mm External Dimensions: 
1120x820x780 mm;  CROM; PIZZA OVEN STAND CE-SPF962; 

1 

9 ბოსტნეულის 
საჭრელი 

  220 - 230V 
ROBOT COUPE; VEGETABLE PROCESSOR CL 50 5 DISCS; 
Asynchronous motor; Power: 550 W; Voltage: Single-phase 
230 V; Speed: 375 rpm; Set of 5 discs and D-Clean kit 

2 

10 ხორცის საკეპი 
მანქანა  

300 დან  400  კგ - 
იანი 220 - 230V 

 MATEKA; MEAT MINCER EPA 22M; Capacity: 400 kg;  
Chrome plated; No:22; 220 V; Power: 1.1 kW; Dimensions: 
36x78x52 cm 

1 

11 კარტოფილის 
საფრცქვნელი 

10 - 30 კგ  - იანი 220 - 415V 
MATEKA; POTATO PEELER PAT 880KT; Capacity: 25-30 kg;  
Metal transmission; Aluminium abrasive disc; 380 V; Power: 
1.1 kW; Dimensions: 55x81x110 cm 

1 

12 მაცივარი (-2+8)*c 700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT REFRIGERATOR BN7-M;  Gross volume: 
700  lt; Stainless steel 430; Insulation Thickness: 60 mm; 
Digital Control Panel; Ambient Temperature: + 43C and % 65 
Humidity; Internal temperature: -2/+8 C;  Power: 0.17 kW; 
Number of shelves: 3; Refrigerant: R134A; Voltage: 220 V / 50 
Hz; Energy class: E; Number of doors: 1 

2 

13 მაგიდა მაცივარი  (-
2+8)*c 

2 
განყოფილებიანი 220 - 240V 

PORTABIANCO; REFRIGERATOR COUNTER TYPE TT-2N60-E; 
Volume: 234 lt;  Temperature: -2/+8C; Stainless steel AISI 
430; Outdoor temperature: 42C - 65% humidity;  Insulation 
thickness: 50 mm (door: 60mm);  Power: 240W; Net 
dimensions: 140x60x85 cm 

1 

14 მაცივარი კარადა  (-
2+8)*c 

700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT REFRIGERATOR BN7-M;  Internal tempera 
ture: -2/+8 C; Gross volume: 700 lt;  Stainless steel 430; Have 
energy efficiency condenser fans; Insulation Thickness: 60 
mm; Digital Control Panel; Ambient Temperature: + 43C and 
% 65 Humidity;  Power: 0,17 kW; Number of shelves: 3; 
Refrigerant: R134A; Voltage: 240 V / 50 Hz; Energy class: E; 
Number of doors: 1 

2 

15 მაცივარი კარადა -
18°C / - 22°C 

700 - 750 
ლიტრიანი 220 - 240V 

FRENOX; UPRIGHT FREEZER PASS-THROUGH VL7-PAS;   
Internal temperature: -10/-20 C; Gross volume: 700 lt; 
Stainless steel 304; Insulation Thickness: 60 mm; Ambient 
Temperature: Sicakligi: + 43C ve % 65 Nem;  Power: 0,57 kW; 
Number of shelves: 3; Refrigerant: R404A; Voltage: 220 V / 50 
Hz; Energy class: E; Number of doors: 2 

1 

16 
ოთახ - მაცივარი 

განყოფილება / 1  -
18°C / - 22°C /  

1) 
2000X3000X2400;                       
საორიენტაციო  

380 - 415V  COTTO;  COLD ROOM;  2000X3000X2400;  1 

16.
1 

ოთახ - მაცივარი 
განყოფილება /  (-

2+8)*c 

2)1920X3000X2400 
საორიენტაციო    COTTO;  COLD ROOM;  1920X3000X2400 1 

17 საწარმოო მაგიდა 900X600X850    
CROM; TABLE CE-TC090X60; Stainless steel 430; Dimensions: 
900x600x850 mm;                                              4 

18 საწარმოო მაგიდა 1400X600X850   
CROM; TABLE CE-TC0140X60; Stainless steel 430; 
Dimensions: 1400x600x850 mm;                                                 14 

19 საწარმოო მაგიდა 1200X600X850   CROM; TABLE CE-TC0120X60; Stainless steel 430; 
Dimensions: 1200x600x850 mm 5 

191 საწარმოო თარო 1200X600X850 ან 
1200x400x1800    

CROM; SHELVING UNIT CE-IR120X40X180; Stainless steel 430; 
With 4 solid shelves; Dimensions: 1200x400x1800 mm 1 

20 
ბოსტნეულის 

სარეცხი მაგიდა 
ჩანით და ონკანით  

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; VEGETABLE WASHING UNIT CO-TSY120X70; Made of 
stainless steel AISI 304; Basin for washing and drying; 
Dimensions: 1400x600x850 mm;                                                 
LIVA; SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles; 

1 

21 

თევზის 
დასამუშავებელი 
მაგიდა ჩანით და 

ონკანით 

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; FISH PREPARATION UNIT CO-TBH140X70; Made of 
stainless steel AISI 304; Basin for washing and drying, with 
polyethylen block; Dimensions: 1400x700x850 mm;                                  
LIVA SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles; 

1 

22 
სამუშაო მაგიდა 

ორჩანიანი 
ონკანებით 

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; DISH PAN WITH 2 SINKS CO-TCE140X60; Made of 
stainless steel AISI 304; Without bottom shelf and with rear 
upstand; Bowl: 50x40x25 cm; Dimensions: 1400x600x850 mm                                                                  
LIVA; SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles;   

1 

23 

სამზარეულო 
ჭურჭლის სარეცხი 

ჩანი 2 
განყოფილებიანი 

ონკანებით 

1400X600X450/850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; DISH PAN WITH 2 SINKS CO-TCE140X60; Made of 
stainless steel AISI 304; Without bottom shelf and with rear 
upstand; Bowl:50x40x25 cm; Dimensions: 1400x600x850 
mm;                                                         LIVA; SHOWER TAP 
105.021.001-2000; Assembly to tableHigh pressure and high 
temperature resistant hose Stainless steel springThe 
ergonomically designed showerhead High density chrome 
coatedHigh resistance chrome finish, with plastic handles;   

1 

24 

თაროვანა 
სამზარეულო 

ჭურჭლისათვის, 
გადასაადგილებელი 

900X450X1200   
COTTO; TROLLEY PLATE CO-ATA100X2; 200 dish capacity, 
with 4 wheels; Made of stainless steel 304;   1 

25 კერძების 
გადასატანი ურიკა 

15 - 25 აითემიანი   
CROM; TROLLEY GN TRAY CE-AGN1-1X16; Tray capacity: 16; 
Made of stainless steel AISI 430; Tray dimension GN 1/1; 
Dimensions: 383x530x1650 mm 

1 

26 
ხელსაბანი ნიჟარა, 
საწარმოო, ფეხის 

პედლით 
500X450X250 

ცივი, ცხელი 
წყალი, 

კანალიზაცია 

CROM; HAND WASHING UNIT KNEE CONTROLLED CE-
DKE50X45; Made of stainless steel 430;  1 

27 გამწოვი ქოლგა 1200X1200X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM;  HOOD WALL TYPE WITH FILTER CE-DDF120X120; 
Dimensions: 120X120 sm 1 

28 გამწოვი ქოლგა 1600X1600X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM; HOOD CENTRAL TYPE WITH FILTER CE-DOF; HOOD 
LED LIGHTING CE-DLA120 (2pcs) 1 

29 გამწოვი ქოლგა 1400X1000X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM; CHOOD WALL TYPE WITH FILTER CE-DDF140X100; 
Dimensions: 140X100 sm 1 

30 
სასადილო ჭურჭლის 

სარეცხი ჩანი  
ონკანით 

600X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; LOADING TABLE FOR DISWASHER CO-TBG180X75; 
Made of stainless steel AISI 304; With single bowl, without 
bottom shelf; Sink: 50x40x25 cm;               ADELL;MIXER TAP 
LUNA 1-2 15024411 

3 

31 თარო, ჭურჭლის 
საშრობი 

2 ან 4  
სართულიანი 

ადგილის 
მიხედვით 

  
COTTO; WALL SHELF FOR PLATES CO-DTK180X40X30SD; 4 
wheels 1 

32 ნარჩენების მაგიდა 
(არასტანდარტული) 

900X600X850   

COTTO; DISH SORTING TABLE CO-TBS180X75; Made of 
stainless steel AISI 304; With scrapping hole and reduced 
table top, without bottom shelf;                                   DAYCO; 
DUSTBIN 40 LT WITH PEDAL 0801; Capacity: 40 lt; Surface: 
glossy; Quality: stainless steel 304; 

2 
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N 
საქონლის 

დასახელება, აღწერა 

გაბარიტები, 
ზომები, 

მოცულობა, 
წარმადობა 

ტექნიკური 
მახ.-ბი 

საქონლის მწარმოებლის ან/და ბრენდის დასახელება 
და მოდელი 

რაო
დ. 

1 ელექტრო ქვაბი 100 - 150 
ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY;  Capacity: 150 lt; Stainless steel; Indirect 
hea�ng; Heaters are controlled by the range of 100-180 
C; Voltage: 380-415V; Electric power: 12 kW; 
Dimensions: thermostat in 800x900x850 mm 

1 

2 ელექტრო ქურა  4 კამფორიანი 380 - 415V 

ATALAY ;ELECTRIC RANGE WITH OVEN AEK-890; Number 
of plates: 4 x 30x30cm; Stainless steel; Oven capacity: 
GN 2/1; Hea�ng element working temperature: 
between 50-300 C; Voltage: 380-415V; Power (top + 
oven): 4x4 + 6.3 kW; Dimensions: 800x900x850 mm 

1 

3 გრიდლი ( ელექტრო 
ტაფა )  

  380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC TILTING BRATT PAN ADTE-890; Capacity: 
80 lt;  Stainless steel; Base is made of AISI 316 steel;  Voltage: 
380-415 V;  Electric power: 10 kW; Dimensions: 800x900x850 
mm 

1 

4 ფრიტიური 2 
განყოფილებიანი 

25 - 30 ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC DEEP-FAT FRYER AEF-490;  Capacity: Min. 
27 liters, Max. 29 liters; Stainless steel; Oil temperature is 
controlled by thermostat between 100-190C; Voltage: 380-
415V; Electric power: 16.5 kW; Dimensions: 400x900x850 
mm 

1 

5 მაკარონის სახარში 700X350X440 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC PASTA COOKER W-STAND AMP-490;  6 
cooking baskets with dimensions of 131x114x168 mm; 
Stainless steel; Temperature control is controlled by 
thermostat between 30-120 C; Voltage: 380-415V; Electric 
power: 10 kW;  

1 

6 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

400x900x300 mm   ATALAY; WORKTOP UNIT AAT-490 S;   Stainless steel; 
Tabletop;     Dimensions: 400x900x300 mm;  1 

6.1 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

 400x850x560 mm   
ATALAY; STAND AST-49; Doors are double-walled; 
Dimensions: 400x850x560 mm 1 

7 
კონვექციური 

ღუმელი სენსორული 
მართვით 

6-დან 10  
ჟარონიანი 380 - 415V 

MYCHEF; COMBI OVEN BAKERY BAKE PRO 10 (60X40); 
Capacity: 10 trays;  Highly resistant AISI 304 18/10 stainless 
steel cooking chamber; Tray size: 600 x 400 mm;  Opening 
system: Right sided; Dimensions (WxDxH): 760 x 785 x 1155 
mm; Recommended for (n) baguettes per hour (grammage 
250 g. length 54 cm): 150; Recommended for (n) croissants 
per hour (grammage 85 g. diameter 10 cm): 480; Distance 
between guides: 85 mm; Power: 18.9 kW; Voltage: 
400/3L+N/50-60; 3 cooking modes: Convection (from 30 to 
260C); Mixed: convection + steam (from 30 to 260C);                                                                                                                                    
CROM; OVEN STAND GN 1-1 CE-SFS610 

1 

8 საცხობი ღუმელი 6 
განყოფილებიანი 380 - 415V 

ATALAY; PIZZA OVEN APF-962-2; Stone bottom, O 30 cm 2x6 
pizza Isolation for high temperature. Stainless steel body 
Electric, double deck,  Temperature: 50-500 C; Internal 
lightning, thermostatic control 380 V - 12 Kw; Gross: 195  Kg; 
Internal Dimensions: 920x620x150 mm External Dimensions: 
1120x820x780 mm;  CROM; PIZZA OVEN STAND CE-SPF962; 

1 

21 

თევზის 
დასამუშავებელი 
მაგიდა ჩანით და 

ონკანით 

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; FISH PREPARATION UNIT CO-TBH140X70; Made of 
stainless steel AISI 304; Basin for washing and drying, with 
polyethylen block; Dimensions: 1400x700x850 mm;                                  
LIVA SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles; 

1 

22 
სამუშაო მაგიდა 

ორჩანიანი 
ონკანებით 

1400X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; DISH PAN WITH 2 SINKS CO-TCE140X60; Made of 
stainless steel AISI 304; Without bottom shelf and with rear 
upstand; Bowl: 50x40x25 cm; Dimensions: 1400x600x850 mm                                                                  
LIVA; SHOWER TAP 105.021.001-2000; Assembly to tableHigh 
pressure and high temperature resistant hose Stainless steel 
springThe ergonomically designed showerhead High density 
chrome coatedHigh resistance chrome finish, with plastic 
handles;   

1 

23 

სამზარეულო 
ჭურჭლის სარეცხი 

ჩანი 2 
განყოფილებიანი 

ონკანებით 

1400X600X450/850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; DISH PAN WITH 2 SINKS CO-TCE140X60; Made of 
stainless steel AISI 304; Without bottom shelf and with rear 
upstand; Bowl:50x40x25 cm; Dimensions: 1400x600x850 
mm;                                                         LIVA; SHOWER TAP 
105.021.001-2000; Assembly to tableHigh pressure and high 
temperature resistant hose Stainless steel springThe 
ergonomically designed showerhead High density chrome 
coatedHigh resistance chrome finish, with plastic handles;   

1 

24 

თაროვანა 
სამზარეულო 

ჭურჭლისათვის, 
გადასაადგილებელი 

900X450X1200   
COTTO; TROLLEY PLATE CO-ATA100X2; 200 dish capacity, 
with 4 wheels; Made of stainless steel 304;   1 

25 კერძების 
გადასატანი ურიკა 

15 - 25 აითემიანი   
CROM; TROLLEY GN TRAY CE-AGN1-1X16; Tray capacity: 16; 
Made of stainless steel AISI 430; Tray dimension GN 1/1; 
Dimensions: 383x530x1650 mm 

1 

26 
ხელსაბანი ნიჟარა, 
საწარმოო, ფეხის 

პედლით 
500X450X250 

ცივი, ცხელი 
წყალი, 

კანალიზაცია 

CROM; HAND WASHING UNIT KNEE CONTROLLED CE-
DKE50X45; Made of stainless steel 430;  1 

27 გამწოვი ქოლგა 1200X1200X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM;  HOOD WALL TYPE WITH FILTER CE-DDF120X120; 
Dimensions: 120X120 sm 1 

28 გამწოვი ქოლგა 1600X1600X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM; HOOD CENTRAL TYPE WITH FILTER CE-DOF; HOOD 
LED LIGHTING CE-DLA120 (2pcs) 1 

29 გამწოვი ქოლგა 1400X1000X500 
(საორიენტაციო) ჰაერის გაწოვა 

CROM; CHOOD WALL TYPE WITH FILTER CE-DDF140X100; 
Dimensions: 140X100 sm 1 

30 
სასადილო ჭურჭლის 

სარეცხი ჩანი  
ონკანით 

600X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; LOADING TABLE FOR DISWASHER CO-TBG180X75; 
Made of stainless steel AISI 304; With single bowl, without 
bottom shelf; Sink: 50x40x25 cm;               ADELL;MIXER TAP 
LUNA 1-2 15024411 

3 

31 თარო, ჭურჭლის 
საშრობი 

2 ან 4  
სართულიანი 

ადგილის 
მიხედვით 

  
COTTO; WALL SHELF FOR PLATES CO-DTK180X40X30SD; 4 
wheels 1 

32 ნარჩენების მაგიდა 
(არასტანდარტული) 

900X600X850   

COTTO; DISH SORTING TABLE CO-TBS180X75; Made of 
stainless steel AISI 304; With scrapping hole and reduced 
table top, without bottom shelf;                                   DAYCO; 
DUSTBIN 40 LT WITH PEDAL 0801; Capacity: 40 lt; Surface: 
glossy; Quality: stainless steel 304; 

2 

33 პურის საჭრელი 30 ნაჭრიანი 220 - 240V 

MATEKA; DLM Series Bread Slicer DLM 740m; Number of 
Knives: 26;  Bread Slicer with Foot 220V, Motor power: 0.37 
kW; Blade Frame Length: 425 mm; Bread Height: 150 mm; 
Machine External Dimensions: 38 x 65 x 62cm 

1 

34 

საწარმოო ურიკა, 
სატვირთო 

ზედაპირით 
600X1000 

650X1000X900   CROM; TROLLEY PLATFORM CE-AMA80X60; Stainless steel 
430; With handle and 4 wheels;  1 

35 სლაისერი   220 - 240V 

SIRMAN; FOOD SLICING MACHINE TOPAZ 250; Blade: 250 
mm; Anodized cast aluminium alloy; Teflon coated or toothed 
blades available;  Motor: 145 Watt - Hp 0,20; Cut thickness: 
13 mm; Run of carriage: 235 mm; Hopper: 220x225 mm 

1 

36 ჭურჭლის კარადა ადგილის 
მიხედვით   

CROM; Dimensions: 1000x600x1600 mm; CUPBOARD CE-
DM100X60; Stainless steel 430; With 2 doors, 4 shelves;   1 

37 ჭურჭლის სარეცხი 
მანქანა 

700X600X850 

380 - 415V, 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

VAPIANO; DISHWASHER HOOD TYPE WZ-100-D; Capacity: 
1000 dish/hour, 40 basket/hour; Body, front and side panels, 
washing tank are made of stainless steel 18/10; Standart 
equipment: rinsing pump, 24 volt operating system, drain 
pump; Basket: 50x50 cm; 3 programs; Program period: 1, 1.5 
and 2 min.;  

1 

38 

კარადა-
თაროვანა/სამოსამსა

ხურო სივრცეში-
კიბესთან/ 

ადგილის 
მიხედვით   

CAMBRO; SHELVING UNIT BASIC PLUS 54X183X183 
CBU217272V4; Dimensions: 540 x 1830 x 1830 mm; Made 
from durable composite material; With 4 perforated shelves;  

1 

39 

კარადა-
თაროვანა/სამოსამსა

ხურო სივრცეში-
კიბესთან/ 

ადგილის 
მიხედვით   

CAMBRO;  SHELVING UNIT BASIC PLUS 54X183X183 
CBU217272V4; Dimensions: 540 x 1830 x 1830 mm;  
Made from durable composite material; With 4 perforated 
shelves;  

1 

41 პერსონალის კარადა 
ტიპი 1 

300X400X2000   IDIA MARKET;WARDROBE ШРМ-11; Staff locker with 4 doors;  2 

42 საწარმო თაროვანა 900X600X1800   CROM; SHELVING UNIT FOR POTS CE-IRK90X60X180SD 13 

43 
სამუშაო მაგიდა 

ფქვილეული 
ნაწარმისათვის 

1600X700X850   
CROM; TABLE MARBLE TOP CE-TCM160X70; Dimensions: 
1600x700x850 mm;  Made of stainless steel AISI 430; Without 
bottom shelf and with rear upstand; 

2 

44 
ნიჟარა 

დასალაგებელი 
ნივთების სათავსოში 

600X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

CROM; HAND WASHING UNIT KNEE CONTROLLED CE-DKE; 
Made of stainless steel 430;  1 

45 
კარადა 

დასალაგებელი 
ნივთების სათავსოში 

600X500X850   
CROM; TABLE WITH WING CUPBOARD CE-TCDC60X50; 
Dimensions: 600x500x850 mm; Stainless steel 430; With 
bottom and middle shelf, Wing doors and with rear upstand;  

1 
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N 
საქონლის 

დასახელება, აღწერა 

გაბარიტები, 
ზომები, 

მოცულობა, 
წარმადობა 

ტექნიკური 
მახ.-ბი 

საქონლის მწარმოებლის ან/და ბრენდის დასახელება 
და მოდელი 

რაო
დ. 

1 ელექტრო ქვაბი 100 - 150 
ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY;  Capacity: 150 lt; Stainless steel; Indirect 
hea�ng; Heaters are controlled by the range of 100-180 
C; Voltage: 380-415V; Electric power: 12 kW; 
Dimensions: thermostat in 800x900x850 mm 

1 

2 ელექტრო ქურა  4 კამფორიანი 380 - 415V 

ATALAY ;ELECTRIC RANGE WITH OVEN AEK-890; Number 
of plates: 4 x 30x30cm; Stainless steel; Oven capacity: 
GN 2/1; Hea�ng element working temperature: 
between 50-300 C; Voltage: 380-415V; Power (top + 
oven): 4x4 + 6.3 kW; Dimensions: 800x900x850 mm 

1 

3 გრიდლი ( ელექტრო 
ტაფა )  

  380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC TILTING BRATT PAN ADTE-890; Capacity: 
80 lt;  Stainless steel; Base is made of AISI 316 steel;  Voltage: 
380-415 V;  Electric power: 10 kW; Dimensions: 800x900x850 
mm 

1 

4 ფრიტიური 2 
განყოფილებიანი 

25 - 30 ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC DEEP-FAT FRYER AEF-490;  Capacity: Min. 
27 liters, Max. 29 liters; Stainless steel; Oil temperature is 
controlled by thermostat between 100-190C; Voltage: 380-
415V; Electric power: 16.5 kW; Dimensions: 400x900x850 
mm 

1 

5 მაკარონის სახარში 700X350X440 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC PASTA COOKER W-STAND AMP-490;  6 
cooking baskets with dimensions of 131x114x168 mm; 
Stainless steel; Temperature control is controlled by 
thermostat between 30-120 C; Voltage: 380-415V; Electric 
power: 10 kW;  

1 

6 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

400x900x300 mm   ATALAY; WORKTOP UNIT AAT-490 S;   Stainless steel; 
Tabletop;     Dimensions: 400x900x300 mm;  1 

6.1 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

 400x850x560 mm   
ATALAY; STAND AST-49; Doors are double-walled; 
Dimensions: 400x850x560 mm 1 

7 
კონვექციური 

ღუმელი სენსორული 
მართვით 

6-დან 10  
ჟარონიანი 380 - 415V 

MYCHEF; COMBI OVEN BAKERY BAKE PRO 10 (60X40); 
Capacity: 10 trays;  Highly resistant AISI 304 18/10 stainless 
steel cooking chamber; Tray size: 600 x 400 mm;  Opening 
system: Right sided; Dimensions (WxDxH): 760 x 785 x 1155 
mm; Recommended for (n) baguettes per hour (grammage 
250 g. length 54 cm): 150; Recommended for (n) croissants 
per hour (grammage 85 g. diameter 10 cm): 480; Distance 
between guides: 85 mm; Power: 18.9 kW; Voltage: 
400/3L+N/50-60; 3 cooking modes: Convection (from 30 to 
260C); Mixed: convection + steam (from 30 to 260C);                                                                                                                                    
CROM; OVEN STAND GN 1-1 CE-SFS610 

1 

8 საცხობი ღუმელი 6 
განყოფილებიანი 380 - 415V 

ATALAY; PIZZA OVEN APF-962-2; Stone bottom, O 30 cm 2x6 
pizza Isolation for high temperature. Stainless steel body 
Electric, double deck,  Temperature: 50-500 C; Internal 
lightning, thermostatic control 380 V - 12 Kw; Gross: 195  Kg; 
Internal Dimensions: 920x620x150 mm External Dimensions: 
1120x820x780 mm;  CROM; PIZZA OVEN STAND CE-SPF962; 

1 

33 პურის საჭრელი 30 ნაჭრიანი 220 - 240V 

MATEKA; DLM Series Bread Slicer DLM 740m; Number of 
Knives: 26;  Bread Slicer with Foot 220V, Motor power: 0.37 
kW; Blade Frame Length: 425 mm; Bread Height: 150 mm; 
Machine External Dimensions: 38 x 65 x 62cm 

1 

34 

საწარმოო ურიკა, 
სატვირთო 

ზედაპირით 
600X1000 

650X1000X900   CROM; TROLLEY PLATFORM CE-AMA80X60; Stainless steel 
430; With handle and 4 wheels;  1 

35 სლაისერი   220 - 240V 

SIRMAN; FOOD SLICING MACHINE TOPAZ 250; Blade: 250 
mm; Anodized cast aluminium alloy; Teflon coated or toothed 
blades available;  Motor: 145 Watt - Hp 0,20; Cut thickness: 
13 mm; Run of carriage: 235 mm; Hopper: 220x225 mm 

1 

36 ჭურჭლის კარადა ადგილის 
მიხედვით   

CROM; Dimensions: 1000x600x1600 mm; CUPBOARD CE-
DM100X60; Stainless steel 430; With 2 doors, 4 shelves;   1 

37 ჭურჭლის სარეცხი 
მანქანა 

700X600X850 

380 - 415V, 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

VAPIANO; DISHWASHER HOOD TYPE WZ-100-D; Capacity: 
1000 dish/hour, 40 basket/hour; Body, front and side panels, 
washing tank are made of stainless steel 18/10; Standart 
equipment: rinsing pump, 24 volt operating system, drain 
pump; Basket: 50x50 cm; 3 programs; Program period: 1, 1.5 
and 2 min.;  

1 

38 

კარადა-
თაროვანა/სამოსამსა

ხურო სივრცეში-
კიბესთან/ 

ადგილის 
მიხედვით   

CAMBRO; SHELVING UNIT BASIC PLUS 54X183X183 
CBU217272V4; Dimensions: 540 x 1830 x 1830 mm; Made 
from durable composite material; With 4 perforated shelves;  

1 

39 

კარადა-
თაროვანა/სამოსამსა

ხურო სივრცეში-
კიბესთან/ 

ადგილის 
მიხედვით   

CAMBRO;  SHELVING UNIT BASIC PLUS 54X183X183 
CBU217272V4; Dimensions: 540 x 1830 x 1830 mm;  
Made from durable composite material; With 4 perforated 
shelves;  

1 

41 პერსონალის კარადა 
ტიპი 1 

300X400X2000   IDIA MARKET;WARDROBE ШРМ-11; Staff locker with 4 doors;  2 

42 საწარმო თაროვანა 900X600X1800   CROM; SHELVING UNIT FOR POTS CE-IRK90X60X180SD 13 

43 
სამუშაო მაგიდა 

ფქვილეული 
ნაწარმისათვის 

1600X700X850   
CROM; TABLE MARBLE TOP CE-TCM160X70; Dimensions: 
1600x700x850 mm;  Made of stainless steel AISI 430; Without 
bottom shelf and with rear upstand; 

2 

44 
ნიჟარა 

დასალაგებელი 
ნივთების სათავსოში 

600X600X850 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

CROM; HAND WASHING UNIT KNEE CONTROLLED CE-DKE; 
Made of stainless steel 430;  1 

45 
კარადა 

დასალაგებელი 
ნივთების სათავსოში 

600X500X850   
CROM; TABLE WITH WING CUPBOARD CE-TCDC60X50; 
Dimensions: 600x500x850 mm; Stainless steel 430; With 
bottom and middle shelf, Wing doors and with rear upstand;  

1 

46 

კერძების გასაცემი 
ხაზი / ცივი, ცხელი, 

ნეიტრალური 
დახლებით/, სინების 

გასასრიალებლით 
და მიმმართველით 

ადგილის 
მიხედვით 

220 - 240V, 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; UTENSIL DISPENCER CO-SKU70X70; Dimensions: 
700x700x1250 mm; Stainless Steel 304; 3 reservoir for fork-
spoon-knife; * GN containers not included;                                  
COTTO; HOT SERVICE UNIT CO-SSI-GN-1-1X3-120; 
Dimensions: 1200x700x850/1300 mm; Stainless Steel 304; 
Capacity: 3 GN1/1-150; Thermostatic control; 220 V - 50 Hz - 
2,5 Kw; * GN containers not included;                                                                          
COTTO; COLD SERVICE UNIT CO-SSO-GN-1-1X3-120; 
Dimensions: 1200x700x850/1350 mm; Stainless Steel 304; 
Capacity: 3 GN1/1-150; 220 V - 50 Hz - 1 kW;  * GN containers 
not included;           COTTO; NEUTRAL SERVICE UNIT TABLE 
CO-SNOT120X70; Dimensions: 1200x700x850/1300 mm; 
Stainless Steel 304 

1 

47 ცომსაზელი - 25 კგ 
იანი 

   220 – 240 V  

MATEKA; DOUGH KNEADER HYM 600M;  Dimensions: 
70x100x104 
1 cm; Capacity (Flour+Water): 25 kg + 20 lt; Boiler: o600x290 
mm; 220 V (Monophase); Power: 1.1 kW 

1 

48 ცომის 
გასაბრტყელებელი  

49x58x67 220-380 V 
SIRMAN;PASTA MACHINE SANSONE 32 XP; Stainless steel; 
Adjustable dough thickness 0Г·10 mm;  1 

49 ტრაპი  20სმ X 30 სმ   PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 20X30;  2 

50 ტრაპი  15სმ X 15 სმ    

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X30; Width: 
300 mm; Length: 300 mm; Stainless steel; Bottom outlet 
center drain; Syphon type: deep;  Output: O:70 or O:100 PVC 
pipe 

4 

51 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

120სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 

15 სმ   / ცხელი 
კერძების 

კუნძულისთვის 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X120; 
Width: 300 mm; Length: 1200 mm; Stainless steel; Bottom 
outlet center drain; Syphon type: shallow;  Output: O:70 or 
O:100 PVC pipe 

1 

52 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

120სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 
15 სმ   / ჭურჭლის 

სამრეცხაოში 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X120; 
Width: 300 mm; Length: 1200 mm; Stainless steel; Bottom 
outlet center drain; Syphon type: shallow;  Output: O:70 or 
O:100 PVC pipe 

1 

53 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

290სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 
15 სმ /სამაცივრე 
ოთახებს შორის 

დერეფანში 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN SIDE OUTPUT 30X290; Width: 
300 mm; Length: 290 mm; Stainless steel; Bottom outlet 
center drain; Syphon type: shallow; Output: O:70 or O:100 
PVC pipe 

1 

 



დდაანნაარრთთიი  №№11    
 

N 
საქონლის 

დასახელება, აღწერა 

გაბარიტები, 
ზომები, 

მოცულობა, 
წარმადობა 

ტექნიკური 
მახ.-ბი 

საქონლის მწარმოებლის ან/და ბრენდის დასახელება 
და მოდელი 

რაო
დ. 

1 ელექტრო ქვაბი 100 - 150 
ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY;  Capacity: 150 lt; Stainless steel; Indirect 
hea�ng; Heaters are controlled by the range of 100-180 
C; Voltage: 380-415V; Electric power: 12 kW; 
Dimensions: thermostat in 800x900x850 mm 

1 

2 ელექტრო ქურა  4 კამფორიანი 380 - 415V 

ATALAY ;ELECTRIC RANGE WITH OVEN AEK-890; Number 
of plates: 4 x 30x30cm; Stainless steel; Oven capacity: 
GN 2/1; Hea�ng element working temperature: 
between 50-300 C; Voltage: 380-415V; Power (top + 
oven): 4x4 + 6.3 kW; Dimensions: 800x900x850 mm 

1 

3 გრიდლი ( ელექტრო 
ტაფა )  

  380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC TILTING BRATT PAN ADTE-890; Capacity: 
80 lt;  Stainless steel; Base is made of AISI 316 steel;  Voltage: 
380-415 V;  Electric power: 10 kW; Dimensions: 800x900x850 
mm 

1 

4 ფრიტიური 2 
განყოფილებიანი 

25 - 30 ლიტრიანი 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC DEEP-FAT FRYER AEF-490;  Capacity: Min. 
27 liters, Max. 29 liters; Stainless steel; Oil temperature is 
controlled by thermostat between 100-190C; Voltage: 380-
415V; Electric power: 16.5 kW; Dimensions: 400x900x850 
mm 

1 

5 მაკარონის სახარში 700X350X440 380 - 415V 

ATALAY; ELECTRIC PASTA COOKER W-STAND AMP-490;  6 
cooking baskets with dimensions of 131x114x168 mm; 
Stainless steel; Temperature control is controlled by 
thermostat between 30-120 C; Voltage: 380-415V; Electric 
power: 10 kW;  

1 

6 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

400x900x300 mm   ATALAY; WORKTOP UNIT AAT-490 S;   Stainless steel; 
Tabletop;     Dimensions: 400x900x300 mm;  1 

6.1 მაგიდა ჩასადგმელი 
ნეიტრალური 

 400x850x560 mm   
ATALAY; STAND AST-49; Doors are double-walled; 
Dimensions: 400x850x560 mm 1 

7 
კონვექციური 

ღუმელი სენსორული 
მართვით 

6-დან 10  
ჟარონიანი 380 - 415V 

MYCHEF; COMBI OVEN BAKERY BAKE PRO 10 (60X40); 
Capacity: 10 trays;  Highly resistant AISI 304 18/10 stainless 
steel cooking chamber; Tray size: 600 x 400 mm;  Opening 
system: Right sided; Dimensions (WxDxH): 760 x 785 x 1155 
mm; Recommended for (n) baguettes per hour (grammage 
250 g. length 54 cm): 150; Recommended for (n) croissants 
per hour (grammage 85 g. diameter 10 cm): 480; Distance 
between guides: 85 mm; Power: 18.9 kW; Voltage: 
400/3L+N/50-60; 3 cooking modes: Convection (from 30 to 
260C); Mixed: convection + steam (from 30 to 260C);                                                                                                                                    
CROM; OVEN STAND GN 1-1 CE-SFS610 

1 

8 საცხობი ღუმელი 6 
განყოფილებიანი 380 - 415V 

ATALAY; PIZZA OVEN APF-962-2; Stone bottom, O 30 cm 2x6 
pizza Isolation for high temperature. Stainless steel body 
Electric, double deck,  Temperature: 50-500 C; Internal 
lightning, thermostatic control 380 V - 12 Kw; Gross: 195  Kg; 
Internal Dimensions: 920x620x150 mm External Dimensions: 
1120x820x780 mm;  CROM; PIZZA OVEN STAND CE-SPF962; 

1 

46 

კერძების გასაცემი 
ხაზი / ცივი, ცხელი, 

ნეიტრალური 
დახლებით/, სინების 

გასასრიალებლით 
და მიმმართველით 

ადგილის 
მიხედვით 

220 - 240V, 
ცივი, ცხელი 

წყალი, 
კანალიზაცია 

COTTO; UTENSIL DISPENCER CO-SKU70X70; Dimensions: 
700x700x1250 mm; Stainless Steel 304; 3 reservoir for fork-
spoon-knife; * GN containers not included;                                  
COTTO; HOT SERVICE UNIT CO-SSI-GN-1-1X3-120; 
Dimensions: 1200x700x850/1300 mm; Stainless Steel 304; 
Capacity: 3 GN1/1-150; Thermostatic control; 220 V - 50 Hz - 
2,5 Kw; * GN containers not included;                                                                          
COTTO; COLD SERVICE UNIT CO-SSO-GN-1-1X3-120; 
Dimensions: 1200x700x850/1350 mm; Stainless Steel 304; 
Capacity: 3 GN1/1-150; 220 V - 50 Hz - 1 kW;  * GN containers 
not included;           COTTO; NEUTRAL SERVICE UNIT TABLE 
CO-SNOT120X70; Dimensions: 1200x700x850/1300 mm; 
Stainless Steel 304 

1 

47 ცომსაზელი - 25 კგ 
იანი 

   220 – 240 V  

MATEKA; DOUGH KNEADER HYM 600M;  Dimensions: 
70x100x104 
1 cm; Capacity (Flour+Water): 25 kg + 20 lt; Boiler: o600x290 
mm; 220 V (Monophase); Power: 1.1 kW 

1 

48 ცომის 
გასაბრტყელებელი  

49x58x67 220-380 V 
SIRMAN;PASTA MACHINE SANSONE 32 XP; Stainless steel; 
Adjustable dough thickness 0Г·10 mm;  1 

49 ტრაპი  20სმ X 30 სმ   PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 20X30;  2 

50 ტრაპი  15სმ X 15 სმ    

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X30; Width: 
300 mm; Length: 300 mm; Stainless steel; Bottom outlet 
center drain; Syphon type: deep;  Output: O:70 or O:100 PVC 
pipe 

4 

51 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

120სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 

15 სმ   / ცხელი 
კერძების 

კუნძულისთვის 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X120; 
Width: 300 mm; Length: 1200 mm; Stainless steel; Bottom 
outlet center drain; Syphon type: shallow;  Output: O:70 or 
O:100 PVC pipe 

1 

52 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

120სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 
15 სმ   / ჭურჭლის 

სამრეცხაოში 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN BOTTOM OUTPUT 30X120; 
Width: 300 mm; Length: 1200 mm; Stainless steel; Bottom 
outlet center drain; Syphon type: shallow;  Output: O:70 or 
O:100 PVC pipe 

1 

53 ცხაორი (იატაკის 
ტრაპი) 

290სმ X 30 სმ ზე 
სიღრმე მინიმიმუმ 
15 სმ /სამაცივრე 
ოთახებს შორის 

დერეფანში 

  

PORTASHELF; FLOOR DRAIN SIDE OUTPUT 30X290; Width: 
300 mm; Length: 290 mm; Stainless steel; Bottom outlet 
center drain; Syphon type: shallow; Output: O:70 or O:100 
PVC pipe 

1 

 


